
 

 SMALL BITES & EXTRAS  
EIER spiegelei oder pochiertes ei 
SIDES  brot, marmelade, butter, frischkäse, nutella 
VEGAN mediterrane tomatensauce, cherry tomaten, 
getrocknete tomaten  
VEGAN hummus, zerdrückte rote beete, ofengebackene
kartoffeln, süßkartoffelpüree, avocado   
KÄSE alle käsesorten, gebratener halloumi  
DELI bresaola, gebratener frühstücksspeck, würstchen,  
lachs 
SOUL FOOD beef hash 

 FIT & SEXY MÜSLINOLA
müsli-granola, chia samen, gehackte mandeln, getrocknete 
kokosnuss, getrocknete & frische früchte, joghurt  VGT           

 EGG MANY WAYS
»immer 3 eier - spiegelei, rührei oder omelett«
PLAIN  OVGT  
CHEESY mit Käse f, i  OVGT  
MENO mit mediterraner tomatensauce f  OVGT 
LIGURIA mit sautiertem spinat & karamellisierten                                                                             
zwiebeln f  OVGT 
COLD CUTS  mit bresaola oder frühstücksspeck f, h   
GRUMPY & SWEET CATALAN mit ofengebackenen
kartoffeln & würstchen a, b, f  
RIMSKY HAS GONE MAD beef hash, süßkarto� elpüree, 
rote bohnen, karamellisierte zwiebeln, frische kräuter 
a, f, h  

 EGG OTHER WAYS
»auf dunklem brot mit zerdrückter roter beete«
NUREYV’S WHITE OMELET aus dem eiweiß von 6 eiern,  
avocado, halloumi a, f, OVGT 
THREE BROTHERS NO SISTER zwei pochierte eier, 
kräuterfrischkäse, norwegischer lachs & frische kräuter 
a, f, c, g  
NOT BENEDICT LIKE BENEDICT zwei pochierte eier, 
bresaola o. gebratener frühstücksspeck, avocado, parmesan, 
sauce hollandaise, frische kräuter & salatrauke  a, f, h  

 SANDWICH 
»mit pflücksalat & gemüsechips«
BERLINEST avocado, schwarzer kreuzkümmel,  
hummus a, i V
YOKO  ofengebackene karto� eln, zerdrückte rote 
beete, karamellisierte zwiebeln a, h V 
MACHO  mozzarella, getrocknete tomaten, pesto 
a, i VGT 
PABLO’S  gebratener frühstücksspeck, avocado, 
halloumi, mayo a, f, h, i  
THE DUTCH SENATOR beef hash, gouda, 
süßkarto� elpüree, sriracha a, c  

 GRANDE BRUSCHETTA 
FAMOUS LOLA  mediterranes tomaten-pfe� er-
topping auf pita brot mit geschmolzenem käse & 
pfl ücksalat a, c, h  VGT 

 unsere empfehlung: plus pochiertes ei, gebratener
    frühstücksspeck, bresaola oder würstchen

»alle mit pflücksalat auf dunklem brot« 
LA DE DAH  hummus, zerdrückte rote beete, 
avocado a, c, h V 
IN DER MITTE  zerdrückte avocado, schwarzer 
kreuzkümmel, chia samen, rote bohnen, zerdrückte 
rote beete, a, h, k  V 
SWAY NORWAY kräuterfrischkäse, zerdrückte rote 
beete, lachs, karamellisierte zwiebeln h, g  

 unsere empfehlung: plus pochiertes ei, gebratener
    frühstücksspeck, bresaola oder würstchen 

FRAISER’S LUNCH  beef hash, süßkarto� elpüree, 
pochiertes ei, dill a, f, h 

 SOFIA SALAD 
»ingredients subject to evolution«
pfl ücksalat, getrocknete tomaten, avocado, rote bohnen, 
feta, oliven, frischer apfel, walnüsse, gehackte feigen,
parmesan, olivenöl + zitrone + balsamico dressing
c, h, k  VGT 

 unsere empfehlung: plus pochiertes ei, halloumi,   
    gebratener frühstücksspeck oder lachs

 FARMER’S BREAKFAST & WINE
    BOARD

verschiedene käsesorten, getrocknete tomaten, 
mediterrane tomatensauce, oliven, zerdrückte 
avocado & hummus, kräuterfrischkäse, butter, 
marmelade, honig, pfl ücksalat mit warmem brot
a, b, c, d  VGT 

 unsere empfehlung: plus bresaola, würstchen 
    gebratener frühstücksspeck oder lachs

frühstück  / ALL DAY LONG  /  365  /  9 uhr - 17uhr

 COCO ANJÉLA 
»verrückete welt!
starte dein frühstück mit coco anjéla«
hausgemachte süße köstlichkeit - versch. sorten  
kleine portion (eine sorte)  
große portion

ACHTUNG!
MACHT SÜCHTIG!



DRINKS 

 KAFFEE
»alle unsere kaffees werden mit einem 
doppelten espresso zubereitet - lass uns 
wissen, wenn du deinen kaffee anders 
wünschst«

ESPRESSO 
MACCHIATO · LONG BLACK 
CAPPUCCINO · CORTADO · FLAT WHITE 
LATTE · MOCHACCINO · CHAI LATTE · HOT
CHOCOLATE 
ICED AMERICANO 
ICED LATTE, ICED CHAI LATTE 

+ extras
dunkle oder weiße schokolade, espresso shot, 
amaretto, rum 2cl 
hafermilch, mandelmilch, sojamilch, lactosfreie 
milch  

 TEE
GREEN                                        TOFFEE ROOIBUSH
ENGLISH BREAKFAST           FRUIT BERRY  
EARL GREY                               SENCHA SUPREME 
DARJEELING CASTELTON   VERBENA
CHAMOMILE                            PERSIAN APPLE
JASMINE                                    FRESH GINGER 
CLASSIC HERBS                      FRESH PEPPERMINT

 EISTEE

 SÄFTE
frisch gepresster orangensaft 
hausgemachte limonade 

 KILL HEMINGWAY
»frisch gemixt»
apfelsaft, orangensaft, limonade, ingwer und minze 

 SOFT DRINKS

ALLE SOFT DRINKS  0,33l  
WASSER   0,25l  -  0,75l  

 BIER

VERSCHIEDENE SORTEN  0,33l  -  0,5l 

 COCKTAILS
MIMOSA  prosecco + orangensaft 
MORNING SHOT FOR THE KING   ka� ee, dunkler 
rum, kahlua, zimt, milchschaum 
WALT & LILLY   wodka (russian standard), limonade 
und minze 

 WINE & PROSECCO
»im wein liegt die wahrheit«

HAUSWEIN ROT 
primitivo wineyard a mano / italy

HAUSWEIN  WEISS 
riesling wineyard meyer / pfalz

HAUSWEIN  ROSE 
leichtigkeit des seins wineyard grand / france

PROSECCO 
terre di sant alberto prosecco tenet frizzante               
doc treviso 



 SMALL BITES & EXTRAS  
»all extras are selected individually«
EGG fried or poached egg 
SIDES bread, jam, butter, cream cheese, nutella 
VEGAN sundried tomatoes,  mediterranean tomato
sauce, cherry tomatoes  
VEGAN hummus, mashed beetroot, mashed sweet
potatoes, oven baked potatoes, avocado   
CHEESE any cheese sorts and fried halloumi 
DELI bresaola, fried bacon, salmon, sausage 
MEAT beef hash 

 FIT & SEXY MUESLINOLA
muesli-granola, chia seeds, chopped almonds, dried 
coconut, dried and fresh fruit, yogurt  VGT           

 EGG MANY WAYS
»all with 3 eggs. pick your style: scrambled, fried
or omelet - comes with bread & baby leaf«
PLAIN  OVGT  
CHEESY w/cheese f, i  OVGT  
MENO w/mediterranean tomato sauce f  OVGT 
LIGURIA w/spinach, caramelized red onions f  OVGT 
COLD CUTS  w/bresaola or bacon or both   
GRUMPY & SWEET CATALAN oven baked potatoes 
and sausages a, b, f  
RIMSKY HAS GONE MAD beef hash, onions, mashed 
sweet potatoes, red beans and fresh herbs a, f, h  

 suggestion: add avocado

 EGG OTHER WAYS
»on dark sourdough bread and with 
mashed beetroot«
NUREYV’S WHITE OMELET 
six egg whites, halloumi, avocado, baby leaf a, f  OVGT
THREE BROTHERS NO SISTER 
two poached eggs, herbed cream cheese, 
Norwegian salmon, fresh herbs and baby leaf a, f, c, g  
NOT BENEDICT LIKE BENEDICT 
two poached eggs, fried bacon or breasola, avocado, 
parmesan, caramelized red onions, hollandaise sauce with 
fresh herbs and rocket a, f, h  

 SANDWICH 
»in toasted white bread with baby leaf & 
vegetable chips«
YOKO mashed beetroot, oven cooked potatoes,       
sautéed red onions a, h V 
BERLINEST avocado, hummus, black cumin 
seeds a, i V
MACHO mozzarella, sundried tomatoes, pesto a, i VGT 
PABLO’S  fried bacon, halloumi,  avocado, mayo 
a, f, h, i  
THE DUTCH SENATOR beef hash, gouda, mashed 
sweet potatoes, sriracha a, c  

 GRANDE BRUSCHETTA 
FAMOUS LOLA mediterranean tomato & pepper 
topping, olives, sundried tomatoes, parmesan on pita 
bread with baby leaf  a, c, h  VGT 

 suggestion: add poached egg, bacon, bresaola 
    or sausages

»all on dark sourdough bread & with baby leaf« 
LA DE DAH  hummus, avocado, mashed beetroot 
a, c, h V 
IN DER MITTE  avocado, black cumin seeds,             
chiaseeds, red beans, mashed beetroot a, h, k  V 
SWAY NORWAY herbed creme cheese, mashed 
beetroot, salmon, caramelized red onions h, g  

 suggestion: add poached egg, bacon, bresaola
    or sausage 

FRAISER’S LUNCH  beef hash, poached egg, 
w/mashed sweet potatoes, dill a, f, h 

 SOFIA SALAD 
»ingredients subject to evolution«
baby leaf, sundried tomatoes, avocado, red beans, 
feta, olives, fresh apple, walnuts, dried fruit, parmesan, 
olive oil + lemon + balsamic dressing  
c, h, k  VGT 

 suggestion: add poached egg, halloumi, fried
    bacon and/or salmon

 FARMER’S BREAKFAST & WINE
    BOARD

various cheese sorts, sundried tomatoes, 
mediterranean tomato sauce, olives, smashed 
avocado and hummus, herbed cream cheese, butter, 
marmalade, honey, baby leaf w/warm bread
a, b, c, d  VGT 

 suggestion: add bresaola, fried bacon, sausage
    or salmon

BREAKFAST  / ALL DAY LONG  /  365  /  9 AM - 5 PM

 COCO ANJÉLA 
»start twisted! 
begin breakfast with coco anjéla«
homemade sweet treat - di� erent varieties
small portion  (only one sort) 
plus portion 

ATTENTION!
ADDICTIVE!



 SMALL BITES & EXTRAS  
»all extras are selected individually«
EGG fried or poached egg 
SIDES bread, jam, butter, cream cheese, nutella 
VEGAN sundried tomatoes,  mediterranean tomato
sauce, cherry tomatoes  
VEGAN hummus, mashed beetroot, mashed sweet
potatoes, oven baked potatoes, avocado   
CHEESE any cheese sorts and fried halloumi 
DELI bresaola, fried bacon, salmon, sausage 
MEAT beef hash 

 FIT & SEXY MUESLINOLA
muesli-granola, chia seeds, chopped almonds, dried 
coconut, dried and fresh fruit, yogurt  VGT           

 EGG MANY WAYS
»all with 3 eggs. pick your style: scrambled, fried
or omelet - comes with bread & baby leaf«
PLAIN  OVGT  
CHEESY w/cheese f, i  OVGT  
MENO w/mediterranean tomato sauce f  OVGT 
LIGURIA w/spinach, caramelized red onions f  OVGT 
COLD CUTS  w/bresaola or bacon or both   
GRUMPY & SWEET CATALAN oven baked potatoes 
and sausages a, b, f  
RIMSKY HAS GONE MAD beef hash, onions, mashed 
sweet potatoes, red beans and fresh herbs a, f, h  

 suggestion: add avocado

 EGG OTHER WAYS
»on dark sourdough bread and with 
mashed beetroot«
NUREYV’S WHITE OMELET 
six egg whites, halloumi, avocado, baby leaf a, f  OVGT
THREE BROTHERS NO SISTER 
two poached eggs, herbed cream cheese, 
Norwegian salmon, fresh herbs and baby leaf a, f, c, g  
NOT BENEDICT LIKE BENEDICT 
two poached eggs, fried bacon or breasola, avocado, 
parmesan, caramelized red onions, hollandaise sauce with 
fresh herbs and rocket a, f, h  

 SANDWICH 
»in toasted white bread with baby leaf & 
vegetable chips«
YOKO mashed beetroot, oven cooked potatoes,       
sautéed red onions a, h V 
BERLINEST avocado, hummus, black cumin 
seeds a, i V
MACHO mozzarella, sundried tomatoes, pesto a, i VGT 
PABLO’S  fried bacon, halloumi,  avocado, mayo 
a, f, h, i  
THE DUTCH SENATOR beef hash, gouda, mashed 
sweet potatoes, sriracha a, c  

 GRANDE BRUSCHETTA 
FAMOUS LOLA mediterranean tomato & pepper 
topping, olives, sundried tomatoes, parmesan on pita 
bread with baby leaf  a, c, h  VGT 

 suggestion: add poached egg, bacon, bresaola 
    or sausages

»all on dark sourdough bread & with baby leaf« 
LA DE DAH  hummus, avocado, mashed beetroot 
a, c, h V 
IN DER MITTE  avocado, black cumin seeds,             
chiaseeds, red beans, mashed beetroot a, h, k  V 
SWAY NORWAY herbed creme cheese, mashed 
beetroot, salmon, caramelized red onions h, g  

 suggestion: add poached egg, bacon, bresaola
    or sausage 

FRAISER’S LUNCH  beef hash, poached egg, 
w/mashed sweet potatoes, dill a, f, h 

 SOFIA SALAD 
»ingredients subject to evolution«
baby leaf, sundried tomatoes, avocado, red beans, 
feta, olives, fresh apple, walnuts, dried fruit, parmesan, 
olive oil + lemon + balsamic dressing  
c, h, k  VGT 

 suggestion: add poached egg, halloumi, fried
    bacon and/or salmon

 FARMER’S BREAKFAST & WINE
    BOARD

various cheese sorts, sundried tomatoes, 
mediterranean tomato sauce, olives, smashed 
avocado and hummus, herbed cream cheese, butter, 
marmalade, honey, baby leaf w/warm bread
a, b, c, d  VGT 

 suggestion: add bresaola, fried bacon, sausage
    or salmon

BREAKFAST  / ALL DAY LONG  /  365  /  9 AM - 5 PM

 COCO ANJÉLA 
»start twisted! 
begin breakfast with coco anjéla«
homemade sweet treat - di� erent varieties
small portion  (only one sort) 
plus portion 

ATTENTION!
ADDICTIVE!



FIND NEW FRIENDSSHARE YOUR TABLE

 
1.
please be advised we cannot guarantee the absence of 
allergens in our dishes due to being produced in 
a kitchen that contains allergens. please inform the FG 
fellows if you have any allergies.

2.

V vegan 
VGT vegetarian 
OVGT ovo vegetarian
DF dairy free

3.
please take a look at our green board for FG daily specials

4.
all prices in EUR

5.
allergen labelling

a gluten, b sulfurdioxid, c milk, d lupine, e sesame seeds 

f egg, g fish, h sulfur, i cheese, j mustard, k peel fruits

 

  
6. 
we only use ethically sourced beans “field blend” by 
Fjord Coffee Roasters. thank you for the very exclusive 
taste.

7.
FACTORY GIRL is proud to present the distinguish wine 
selection of NEUNGRAD which locates in Mitte 
Gipsstaße 2. thanks for the collaboration.

// service tip is not included please remember that every 
coin leads to a new life :) thank you for showing your 
appreciation- FG FELLOWS //

 

    VERY DEEP NOTES
1.
wir können leider nicht garantieren, dass sich keine 
allergene in unseren speisen und getränken befinden, da 
diese in einer offenen küche zubereitet werden, in der sich 
allergene befinden. bitte informiere unser team, solltest du 
allergien haben.

2.

V vegan 
VGT vegetarisch
OVGT ovo vegetarisch
DF frei von milcheiweiß

3.
tagesgerichte findest du auf unserer angebotstafel

4.
alle preise sind in EUR

5.
allergenkennzeichnung

a gluten, b schwefeldioxid, c milch, d lupin, e sesamsamen
f ei, g fisch, h schwefel, i käse, j senf, k schalenfrüchte

  
6. 
wir verwenden nur ethisch einwandfrei produzierte 
bohnen von exklusivem geschmack, “field blend” von fjord 
coffee roasters.

7.
FACTORY GIRL ist stolz darauf, eine auswahl an 
ausgezeichneten weinen von NEUNGRAD (gipsstraße 2 in 
mitte) zu präsentieren. danke für die zusammenarbeit.

// trinkgeld ist nicht inbegriffen. wir bedanken uns für 
eure aufmerksamkeit - FG FELLOWS //

 


